


APERITIVO

Copa de cava brut nature 
Chips de verduras

 
ENTRANTES PARA COMPARTIR

Tastet de sopa bouillabaisse
Ensalada de hojas de invierno con queso brie rebozado y 

vinagreta de miel y albaricoque 
Mix de croquetas de cabrales y cocido

Huevos estrellados con champiñones y trio de pimientos salteados
Mejillones de roca al estilo vivero

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen extra

SEGUNDOS A ESCOGER
 

Pollo de granja mar y montaña
Paella de arroz a banda con secreto ibérico

Lubina de ración a la plancha con vinagreta de manzana Granny Smith
 

POSTRES A ESCOGER

Crema de limón casera
ó

Crema catalana a nuestra manera
 

BODEGA 

Aguas minerales
Vino blanco Clamor D.O.Costers del segre
Vino Tinto Clamor D.O.Costers del segre

 
 *Surtido navideño

(turrones, neulas y mantecados)
 

Café expresso e Infusiones naturales
Digestivos y aguardientes

P.V.P 36,40€ IVA incluido 

Comidas/cenas Navidad empresas - 1 



APERITIVO

Copa de cava brut nature 
Chips de verduras

 
ENTRANTES PARA COMPARTIR

 

Tastet de sopa bouillabaisse
Escalivada con anchoas del Cantábrico 
 Mix de croquetas de cabrales y cocido

Calamares a la andaluza acompañados con pimientos del Padrón
Tallarinas salteadas con ajo y perejil

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen extra

SEGUNDOS A ESCOGER

Solomillo de ibérico con salsa de oporto y frutos del bosque
Paella de arroz a banda con pulpitos

Salmon noruego a la plancha con salsa de cítricos

POSTRES A ESCOGER

Crema catalana a nuestra manera
ó

Carpaccio de piña con helado de coco

BODEGA 

Aguas minerales
Vino blanco Vincles D.O Penedés
Vino tinto Vincles D.O Penedes

*Surtido navideño
(turrones, neulas y mantecados)

Café expresso e Infusiones naturales
Digestivos y aguardientes

P.V.P 41,90€     IVA incluido

Comidas/cenas Navidad empresas - 2 



Comidas/cenas Navidad empresas - 3 
APERITIVO

Copa de cava brut nature 
Chips de verduras

 
ENTRANTES PARA COMPARTIR

Tastet de Vichyssoise de cigalas
Ensalada con langostinos rebozados en panko y coulis de mango

 Mix de croquetas de cabrales y cocido
Tartar de salmón noruego con guacamole

Popurrí de closcas (mejillón, almeja, berberecho)
Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen extra

SEGUNDOS A ESCOGER

Entrecote de ternera plancha con mix de verduritas 
y patatas a la salsa café de Paris

Paella de arroz del señoret (todo pelado)
Lomo de merluza de palangre a la plancha con salsa dry martini

POSTRES A ESCOGER

Coulant de chocolate con helado de vainilla
ó

Mouse de queso con coulis de frambuesa

BODEGA

Aguas minerales
Vino blanco Ariabal D.O. Rueda

Vino tinto Baluarte D.O. Ribera del Duero

*Surtido navideño
(turrones, neulas y mantecados)

Café expresso e Infusiones naturales
Digestivos y aguardientes

P.V.P 46,90€      IVA incluido



Aperitivos Terraza Beach Club
Copa de Cava / Vino / Cerveza Bienvenida 

6,00 €/Pax (Iva. No Inc.)

Chips de yuca, plátano, boniato y patata 
1,80€/pax (Iva. No Inc.)

Aceitunas partidas de Jaén aliñadas con sus encurtidos 
2,20€/pax. (Iva. No Inc.)

Almendras Saladas recién hechas *
2,80 €/Pax (Iva. No Inc.)

Degustación Mini Croquetas pollo y ternera hechas en casa* 
1,80 €/Pax (Iva. No Inc.)

Disponible mediodías  a partir de las 13:00h.
*disponible noches a partir de las 20:15h.



✓ Las Bebidas incluidas serán explícitamente las ofertadas en dicho
presupuesto, cualquier otra bebida será considerada como extra y se
facturará aparte.
✓ Duración del servicio dos horas
✓ Servicio reten camarero/s 32,00 €/ hora Extra x camarero.
✓ Si hay entretenimiento previsto durante el acto y se requiere la
paralización del servicio, consultar ya que puede afectar el precio final.
✓ Por Normativa del Consistorio y Licencia del Establecimiento, no nos
esta permitido la figura de Dj. Así como música para bailar o pista de
baile. Cualquier propuesta estaría sujeta al permiso especial y
aceptación por parte del Ayuntamiento.
✓ En caso de solicitar servicio de caja el precio se verá incrementado en
1,30 € / Comensal
✓ Si se precisa el cambio o traslado del mobiliario consultar ya que
puede haber un coste por el mismo.

Estos presupuestos incluyen:
✓ Servicio de Maitrê, Camareros, Cocineros, Ayudantes y Office.
✓ Vajilla, cubertería y cristalería
No incluye servicios adicionales como :
✓ Servilletas de Ropa
✓ Decoración Floral
✓ Servicio de seguridad
✓ Servicio de guardarropía
✓ Barra libre
✓ Música
✓ Servicio de fotografía, video
✓ Traslado o cambio de mobiliario

Notas



Reserva Evento:
La reserva queda confirmada con el ingreso en cuenta del 30 %
Ingreso en cuenta del 50 % los treinta días anteriores al Evento.
Ingreso en cuenta del 20% a los 10 días anteriores al Evento, enviando
justificante bancario del ingreso

En caso de cancelación total del grupo:
Hasta 30 días antes, el restaurante cobra 30% en concepto de gastos de
cancelación del total
Entre 29 días y 11 días, el restaurante cobra 50% en concepto de gastos
de cancelación del total
A partir de 10 días antes, el restaurante cobra 100% en concepto de
gastos de cancelación del total

Reducciones del nº pax:
Hasta 15 días antes, el cliente puede reducir el nº de pax hasta 50%
Entre 14 días y 9 días, el cliente puede reducir el nº de pax hasta 25%
Entre 8 días y 4 días, el cliente puede reducir el nº de pax hasta 10%
A partir de 3 días antes, se facturará el total de nº pax confirmados

Incidencias Meteorológicas:
En caso de Incidencias Meteorológicas no se cancelará el evento.
Dicho Evento podría verse alterado en cuanto a ubicación, espacio o
zona prevista, así como su logística en la ejecución del mismo.

Datos, Nº Cuenta Bancaria :
Banco Sabadell 
Titular: Vivero2 S.A
Entidad Banco Sabadell 
ES02 0081 1562 8400 0114 5423  
 Swift BSABESBB

Condiciones contractuales


